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Objeto y finalidad del estudio

Teniendo en cuenta el crecimiento de los productos acuicolas para consumo humano y el aumento de la produccién glo-
bal acuicola, hay que destacar las diferentes formas de sistemas de cultivo que existen en cada pais o region del mundo.

En este sentido, estd aumentando el interés por un lado por parte de los productores para posicionar los productos acui-
colas en determinados mercados y, por otro, por los compradores y consumidores que tienen un comportamiento cada
vez mas responsable a la hora de adquirir sus productos.

Este Estudio nace con la intencion de implementar la accion 7.7 Apoyo a la creacion y adopcion de certificados, distinti-
vos y marcas colectivas, del Plan Estratégico de la Acuicultura Espafiola (PEAE), que pretende identificar las necesidades
existentes en el sector acuicola espaiiol y reforzar la competitividad de los productos nacionales en los mercados glo-
bales.

El estudio estad especialmente dirigido a todos los responsables de los departamentos relacionados con el control, la
comercializacion y la calidad de productos procedentes de la acuicultura asi como a los consumidores finales.

Para facilitar la compresion de los diferentes términos que se utilizan y que frecuentemente pueden llevar a confusién
se ha elaborado un glosario con la descripcién de conceptos y las fases'. Con este estudio se pretende, a nivel comuni-
tario, sentar las bases que ayuden a reforzar la competitividad del sector acuicola en la Unién Europea. A nivel nacional,
servird para impulsar los futuros Planes de Certificacién previstos en la AE3.2 del PEAE con los que se logre que el de la
produccion acuicola certificada alcance el 10%.

' Sepuede consultar al final del documento.
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En este mismo contexto se propone la concesién de ayudas para la participacion del sector en los sistemas de gestion
y auditorias ambientales de la Union (EMAS), creados por el Reglamento (CE)761/2001 del Parlamento Europeo y del
Consejo.
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1. Introduccion a la Certificacion, estandares y marcas

1.2. Situacion de partida

Durante el siglo XX se comenzaron a crear normas de seguridad alimentaria y directrices para proteger para proteger a
los consumidores y para diferenciar la procedencia o los sistemas innovadores de un proceso cuya finalidad es mejorar
el producto o servicio final.

De esta manera, para garantizar alimentos inocuos y de calidad a todas las personasy en cualquier lugar la Organizacién
de las Naciones Unidas para la Alimentaci6n y la Agricultura (FAO) cre6 en 1963 el Codex Alimentarius.

Teniendo en cuenta que la produccion global de la acuicultura esta creciendo considerablemente y suministra volime-
nes significativos de pescado y otros alimentos acuaticos para consumo humano?, durante los Gltimos 20 afios se han
realizado esfuerzos importantes para garantizar relacionados con la sanidad y la produccién sostenible de alimentos.

En 1995 se adoptd el Codigo Internacional de Conducta para la Pesca Responsable de manera no obligatoria. Este Codi-
go ofrece las pautas necesarias para asegurar una explotacion sostenible de los recursos acuaticos. En 1999, se crearon
las Directrices para la Produccién, Elaboracién, Etiquetado y Comercializacién de Alimentos Producidos Orgdnicamente
por el Cédex. El objetivo de las Directrices es facilitar la identificacién de los requisitos para los productos organicos.

Por su parte la Oficina Internacional de epizootias (OIE) elaboré en el afio 2004 un Codigo Sanitario para los animales
acuaticos en el que aborda recomendaciones para el bienestar de los peces de cultivo.

' FAO, 2011.
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En elafio 2007, la Unién Europea (UE) aprobd Reglamento N2 834/2007, que proporciona la base para el desarrollo
sostenible de métodos ecoldgicos de produccién acuicola?, garantizando el funcionamiento eficaz del mercado in-
terior, asegurando la competencia leal, la proteccion de los intereses de los consumidores y la confianza de éstos.

En elafo 2008 se publicé el Reglamento (CE) N2 889/2008° en el que se establecen disposiciones de aplicacion del
Reglamento No 834/2007 sobre producciony etiquetado de los productos ecoldgicos, con respecto a la produccion
ecolégica, su etiquetado y su control. En él se establecen los requisitos de control aplicables a la importacién de
vegetales, productos vegetales, animales, productos animales y productos alimenticios compuestos de productos
vegetales o animales, piensos, piensos compuestos y materias primas para la alimentacién animal procedentes de
terceros paises.

Este Reglamento ha sido modificado en varias ocasiones por la siguiente normativa:

»  Reglamento N2710/2009 que fija disposiciones de aplicacion para la produccion ecoldgica de animales de la acui-
culturay de algas marinas®.

»  Reglamento N2 271/2010 fue modificado en lo que atafie al logotipo de produccion ecoldgica de la Unidn Europea®.

Mediante el Reglamento (CE) N2 66/2010° relativo a la etiqueta ecoldgica de la UE, se fijan las normas para el estableci-
miento y aplicacion del sistema voluntario de etiqueta ecoldgica de la UE.

Por su parte, en el afo 2010 el Subcomité de Acuicultura del Comité de Pesca de la FAO adopt6 las primeras direc-
trices mundiales para la certificacién de la acuicultura. Estas Directrices técnicas fueron aprobadas finalmente en
elafo 2011y constituyen un importante instrumento para la buena gobernanza del sector ya que dan a conocer los
requisitos para la preparacion, organizacion y aplicacion de sistemas de certificacién de la acuicultura.

En el marco nacional, existen numerosas normas publicas como privadas que completaban los requerimiento pre-
vistos en la normativa comunitaria como la Norma UNE 173002 de produccién ecolégica de truchay la Orden de 15

> DOUE.L189/1.
3 DOUE, L250/1.
4 DOUE, L204/15.
> DOUE, L 84/19.

6 DOUE, L27/1.
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de octubre de 2007, de la junta de Andalucia, por la que se establecen las normas técnicas de produccién acuicola
marina ecolégica’ en cuyo anexo | establece normas especificas para cada especie o grupos de especies afines:

1. Produccion de dorada (Sparus aurata) y lubina (Dicentrarchus labrax) en tierra (estanques y esteros).
2. Produccion de dorada (Sparus aurata) y lubina (Dicentrarchus labrax) en jaulas flotantes.

3. Por su parte, el Ministerio de Agricultura y Pesca, Alimentacién y Medio Ambiente (MAPAMA) publicé en el afio
2011 una Guia de Requerimientos en las certificaciones del sector acuicola que ha sido analizada y ampliada en
la elaboracién de este documento.

Desde la FAO se siguen estudiando las repercusiones econémicas sobre certificaciones y ecoetiquetado y se esta traba-
jando con la Iniciativa mundial relativa a la sostenibilidad de los productos marinos (GSSI por sus siglas en inglés). Esta
iniciativa se basa en el C6digo de Conducta para la Pesca Responsable, en las Directrices de la FAO para el ecoetiquetado
de pescado y productos pesqueros de la pesca continental y las Directrices técnicas de la FAO para la Certificacion en
Acuicultura.

1.3. Conceptos basicos

Segln la FAO, la certificacion es el procedimiento mediante el cual un organismo da una garantia escrita de que un
producto, proceso o servicio cumple con una serie de requisitos. De esta manera, la entidad certificadora emite un
certificado o documento que indica que un producto, servicio o proceso cumple las normas recogidas en un sistema de
certificacion.

Los sistemas de certificacion de la acuicultura constan de tres componentes principales:

7 BOJAN?215,2007.
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Normas

Las normas establecen los requisitos necesarios y los indicadores para la certificacion. Deben refle-
jar los objetivos que se persiguen y los resultados que se esperan con la implantacion del sistema
de certificacion.

Acreditacion

L Es el procedimiento mediante el cual el 6rgano competente evalia y certifica el producto, proceso o
servicio de acuerdo con las normas vigentes.

Certificacion

Procedimiento por el cual un 6rgano o entidad de certificacién garantiza que un producto, proceso o
servicio se ajusta a los requisitos especificados. Como se ha comentado anteriormente, existen tres
tipos de certificacion: De primera parte, de segunda parte y de tercera parte.

Imagen 1. Componentes de los sistemas de certificacién. (Elaboracion propia. Fuente: Guia de requerimientos en las certificaciones del sector acuicola. 2012)

Existen diferentes caracteristicas que hay que cumplir dependiendo de la certificacion que se quiera implementar para
un producto. Ademas, hay que tener en cuenta que el sistema de certificacion puede tener caracter internacional, regio-
nal, nacional o local y que los requisitos que deben cumplir los productos certificados han de estar en consonancia con
las obligaciones legales.

Tal y como aparece en el Anexo 4 del PEAE en el proceso de certificacién intervienen varios agentes. En este sentido,
tanto la entidad certificada como la certificadora® interactian de distinta forma dando lugar a diferentes certificados tal
y como se indica a continuacion:

8 Esdecir, la encargada de otorgar la certificacién.
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a) Certificacion de primera parte. La entidad que se certifica es la que ejerce el control sobre sus productos eva-
luados.

b) Certificacion de segundas partes. Un agente secundario (Comerciantes, minoristas, consumidores, etc) evaliia
el cumplimiento de los requisitos de la certificacion.

c) Certificacion de terceras partes. Existen entidades externas independientes que son las encargadas de imple-
mentar la certificacion, de acuerdo con las normas y criterios exigidos. Este tipo de certificacién estd conside-
rada como la més neutral.

Sistema de certificacion por tercera parte

Organismo de certificacion

Sistema de certificacion

Entidad certificada

+

Certificacion

Imagen 2. Proceso de certificacion por tercera parte (Elaboracién propia. Fuente: FAO, 2002)

Sistema de certificacion: Conjunto de actividades implementadas por una entidad que se evalian para acreditar la con-
formidad del producto, proceso o servicio certificado.

Sistema de certificacion por tercera parte: Lo administra un organismo de certificacién con sus procedimientos y cuyo
objetivo es implementar la certificacion al producto.

Organismo de certificacion: Entidad encargada de realizar la certificacion.

Entidad certificada: Organismo que se somete de forma voluntaria a la implantacion de una certificacion.
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1.4. Agentes implicados

1.4.1. Administraciones

Las Administraciones son las responsables de la proteccién de la salud, el medio ambiente y seguridad de las personas,
entre otras cosas, por lo tanto, establecen o supervisan, en el desarrollo de sus competencias reglamentarias o como
apoyo a sus politicas en materia de calidad, esquemas de evaluacién de la conformidad.

De esta forma, es conveniente que las Administraciones se impliquen en adoptar buenas practicas asi como en reforzar
las politicas que se implementan. En el caso del sector acuicola se ha analizado las diferentes certificaciones existentes
en el apartado 3.2.

1.4.2. Empresas

En pleno siglo XXI, las empresas necesitan avanzar continuamente para tener preparadas respuestas que ofrecer a los
mercados, consumidores y sociedad en general. De esta manera, si se traslada al ambito acuicola, el sector esta trabajan-
do para garantizar la sostenibilidad de las explotaciones y contribuir asi al desarrollo responsable de la acuicultura en su
totalidad.

La principal diferencia entre los tipos de certificaciones y marcas colectivas radica en la implicacién que tenga la empresa
a la hora de implementarlas. Por un lado, las certificaciones pueden ser utilizadas por todo tipo de empresas que cum-
plan con los requisitos establecidos por la misma, mientras que las marcas colectivas se crean por un grupo de empresas
que pretenden diferenciar sus productos. Como se expone mas adelante, en Espafia existen algunas marcas colectivas
como Trucha de rio, Pescado de Estero, Crianza de nuestros Mares o Mejillon del Sur entre otras.

Caracteristicas de las marcas colectivas y la certificacion
Marca colectiva Certificacion

Descripcion | Estos sellos distinguen la procedencia geo- = Actividad de cardcter voluntario que permite establecer la
grafica, el material, el modo de fabricacion, | conformidad de una entidad (empresa, producto o persona)
la calidad u otras caracteristicas comunes con los requisitos definidos en una determinada norma,
de los productos o servicios de distintas mediante la emision por parte de una tercera parte de un
empresas que utilizan la marca colectiva. Es | documento fiable que asi lo demuestre”.
de cardcter voluntario.

Imagen 3. Diferencia entre Marca colectiva y Certificacion. (Elaboracion propia a partir de datos bibliogrdficos). * Miranda et al, 2004.
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En el apartado 3.4 se puede consultar mas informacion relativa a la situacion actual del sector productor en Espafia.

1.4.3. Consumidores

Como se ha venido exponiendo anteriormente, los consumidores son cada vez mas selectivos con los productos que
adquieren. En este sentido, buscan aquellos que cumplen ciertos requisitos de calidad, producciéon, ambiental o social,
llegando a pagar mas por ellos.

Durante la elaboracion de este estudio se ha contactado con organizaciones de consumidores y del sector de la comer-
cializacion. En estos ambitos, no existen estudios especificos sobre productos pesqueros dirigidos a evaluar la imagen
de los productos acuicolas por lo que no se ha podido analizar ning(n tipo de informacién de los consumidores.

Sin embargo, tal y como se refleja en el estudio “El dilema del consumidor espafiol” el 75% de los consumidores sefala
que el factor determinante en su decision de compra es la relacion calidad-precio, seguida por los aspectos relacionados
con la salud. De esta forma, el 75% de los consumidores estarian dispuestos a pagar mas por un producto que, ademas
de ser funcional, contribuya a la sostenibilidad del entorno. No obstante, los resultados de la encuesta y los datos ob-
tenidos en otras fuentes y estudios, reflejan que los ciudadanos cada vez estan mas familiarizados con los conceptos
y los aspectos ligados a la sostenibilidad y al consumo responsable, pero no conocen con exactitud el significado ni el
alcance de estos conceptos®.

En el apartado 3.2 se puede visualizar los diferentes tipos de certificaciones mas extendidos en el sector acuicola espariol.

1.4.4. Entidades de Normalizacién, Acreditacién y Certificacion

Una vez que la norma internacional ha establecido los criterios para la certificacion de un
producto o servicio, es la entidad nacional de cada pais la encargada de acreditar y eva-
luar esas normas. En el caso de Espafa la Entidad Nacional de Acreditacion (ENAC) es el
E C organismo encargado de establecer y mantener el sistema de acreditacién nacional de
acuerdo con las nor mas internacionales, es decir, es la organizacion que audita a las
Entidad Nacional de Acreditacion ~ empresas que realizan las certificaciones.

9 Fundacion Entorno y Deloitte. 2013.
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De esta manera, forman parte de la ENAC numerosas entidades certificadoras cuya misién es garantizar que la imple-
mentacion de una certificacion se ajusta a la norma que se vaya a implantar. Forman parte de la ENAC entidades tales
como la Asociacién Espafiola de Normalizacién y Certificacién (AENOR), BUREAU VERITAS, SGS, TUV o APPLUS, entre

otras.
Fases y agentes implicados en un sistema de certificacion
Descripcion Agentes implicados
Normas Establecimiento de requisitos, criterios e Organizacién Internacional de
indicadores para la certificacion Normalizacién (International
Organization for Standardiza-
tion, 1SO)
Acreditacion Organismo encargado de establecery man- | Entidad Nacional de Acredita-
tener el sistema de acreditacion nacionalde  cién (ENAC)
acuerdo con las normas internacionales
Certificacion = Auditoria Fase 1. Evaluacion inicial, recopilacién de informa- AENOR, BUREAU VERITAS, SGS,
inicial Analisis cion y revision documental para compro- TOV o APPLUS, etc
situacion bar que la organizacién cumple con los
actual requisitos legales y cuenta con los recursos

necesarios para pasar a la Fase 2.

Fase 2. Visita planificada para evaluar la implanta-
Planificacion  ciony eficacia de su sistema de gestion.

Fase 3. Redaccion, distribucién y cumplimiento de
Implantacion  la documentacion

Auditoria | Fase 4. Auditar aspectos documentales y operati-

interna Revision vos. Detectar y corregir posibles fallos
del sistema

Auditoria @ Fases. Obtencidn del certificado

externa Certificacion

Imagen 4. Fases y agentes implicados en un sistema de certificacién (Elaboracién propia. Fuente: Datos bibliogrdficos)
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Imagen 5: Beneficios de implementar un sistema de
certificacion. (Elaboracion propia)
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Tal y como se refleja en la Guia realizada por la UICN (2010) para el
Desarrollo Sostenible de la Acuicultura Mediterrdnea 3. Acuicultura:
Prdcticas Responsables y certificacion, los sistemas de certificacion
sirven como herramienta de marketing para diferenciar determinados
productos y conseguir atraer a aquellos consumidores que busquen
productos mas sostenibles.

Cada vez existe un mejor conocimiento por parte del consumidor
de aquellas etiquetas o marcas relacionadas con el proceso de
produccién acuicola o con las interacciones con el medio ambien-
te de los cultivos por las que se decantara al realizar su compra, lo
que permite a las empresas expandir su nicho de negocio.

De esta manera, la certificacion establece requisitos que tienen
como finalidad distinguir empresas que quieren diferenciar sus
productos. Por ende, el proceso de certificacion es un aprendizaje
en si mismo ya que durante la implementacién de los estdndares
los agentes implicados conocen otros parametros complementa-
rios al propio proceso y que, probablemente, reducen los costes
operacionales (agua, electricidad, etc).

Si bien es cierto que las empresas del sector acuicola que se involucran en un proceso de certificacién mejoran su
gestion interna, hay que mencionar que en algunos casos, la implantacion del mismo conlleva mas obligaciones que
beneficios. Como ejemplo en el ambito de la pesca maritima se ha impulsado la creacién del Club del Producto Mari-
nero o Pesquero®® con la colaboracion del sector pesquero y acuicola y el sector turistico, que podria extrapolarse al

sector de la pesca continental.

10

Taly como esta previsto en la Ley 33/2014, de 26 de diciembre de Pesca Maritima del Estado.
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2.1. Tipos de certificaciones extendidas en el sector acuicola
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Siguiendo con el esquema que se plantea en el Anexo 4 del PEAE, existen distintos tipos de certificacion que se clasifican
de la siguiente forma (ver Imagen 6):

- Sistemas de Gestion
Ambiental ISO 14001

- Verificacion EMAS (UE)

- Analisis del Ciclo de Vida
ISO 14040/ 1SO 14044

- Verificacion de la Huella
de Carbono ISO 14067/
PAS 2050

| | | |
Ambientales y marcas

Tipos de certificaciones y marcas

De Calidad

- Sistema de Gestion de
Seguridad Alimentaria
ISO 22000:2005

- 1S0 9001:2015

- Sistema de Gestion de la
I+D+i 166002:2006

- Galicia Calidade

~ Calidad Certificada

1
De Produccion

- Friend of the Sea

~ UNE 173002:2007. Produc-
cion ecologica de trucha

- Global Aquaculture
Alliance

- Aquaculture Certification
Council

- Marine Stewardship
Council (MSC)

- Aquaculture Stewardship
Council (ASC)

- Trucha de Rio

- Crianza de nuestros
mares

~ Pescado de Estero

Sociales

—~ SA 8000

~ Iniciativa de Comercio
Etico (ETI)

150 26000

- Fairtrade

I

Den. de Origen

Denominacion de
Origen Protegida (DOP)
e Indicacién Geografica
Protegida (IGP)

Imagen 6. Tipos de certificaciones para diferenciar productos acuicolas (Elaboracion propia. Fuente: PEAE)
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2. La Certificacion

2.1.1. Ambientales

A continuacion se definen las principales caracteristicas de los diferentes estandares de sistemas de certificacion am-
biental al que se pueden adherir las empresas del sector acuicola espaiol para dar respuesta a las exigencias ambienta-
les impuestas por la Administracion, los clientes y la sociedad en general:

- Sistemas de Gestion Ambiental SO 14001:

AENOR

@

Gestién
Ambiental

UNE-EN ISO 14001

Esta norma internacional ofrece la posibilidad de sistematizar aspectos ambientales en las activida-
des que desarrolla la empresa promoviendo la proteccion ambiental y la prevencién de la contami-
nacion.

Esta norma exige que la direccion de la entidad defina la politica ambiental de la organizacion, inclu-
yendo un compromiso de prevencién y mejora continua tanto de los procesos como de los trabajado-
res.

Entre otras ventajas ambientales, se optimizara la gestion de recursos y residuos, se reduciran los
impactos ambientales negativos derivados de la actividad o aquellos riesgos asociados a situacio-
nes accidentales.

Respecto a la implicacion de los trabajadores de la entidad, la norma ISO 14001 prevé incorporar planes de formacion
para que los empleados colaboren activamente en su trabajo diario reduciendo impactos clave, de tal forma, que ayuden
a cumplir con los objetivos y la politica ambiental fijada.

Econémicamente, ademas de incentivar la innovacion y la productividad, la organizacion tendra la posibilidad de reducir
costes de la gestion de residuos con el consiguiente abaratamiento de su gestion, eliminar barreras a la exportacion,
reducir el riesgo de litigios y sanciones, tener mayor acceso a subvenciones y otras lineas de financiacion.

Por todo lo expuesto anteriormente, se puede afirmar que la entidad certificada se diferencia de la competencia refor-
zando su compromiso con el medio y mejorando asi su imagen ante clientes y consumidores.
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A grandes rasgos, los contenidos de un sistema de certificacion ISO 14001 son:

IV) Objetoy campo de aplicacion

V) Normas para consulta

VI) Términos y definiciones

VIl) Requisitos del sistema de gestion ambiental

h) Requisitos generales

i)  Politica ambiental

) Planificacion

k) Implementaciony operacion
)  Verificacion

m) Revision por la direccion

Anexo A. Orientacion para el uso de esta Norma Internacional

A.1 Requisitos generales

A.2 Politica ambiental

A.3 Planificacion

A.4 Implementacion y operacion
A.5 Verificacion

A.6 Revision por la direccion

Anexo B. Correspondencia entre la Norma ISO 14001:2004 y la Norma 1SO 9001:2000
Imagen 7. Contenidos sistema de gestion ambiental ISO 14001 (Elaboracién propia. Fuente: PEAE)

- Verificacion EMAS

En la linea de la norma internacional ISO 14001, la norma Eco Management and Audit Scheme (EMAS)
promueve la mejora del comportamiento ambiental de las organizaciones de acuerdo con el Reglamen-

«f

EMAS
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to (CE) N2 1221/2009*. Se trata de una norma europea de caracter voluntario que tiene caracteristicas comunes los re-
quisitos de la norma ISO 1400, taly como aparece en la imagen 8:

1SO 14001 EMAS
Ambito Internacional Europeo

Caracter Voluntario Voluntario

Evaluacion Ambiental  Recomendable (en caso de no disponerde | Obligatorio (si no dispone de un SGA previo certificado)

Inicial un SGA previo)
Ciclo de Auditoria No existe una periodicidad establecida Dependera de la actividad desarrollada
Alcance de la Auditoria = SGA El SGA ademés incluird:
- La politica ambiental
- El programa
- El cumplimiento de la legislacion aplicable
Declaracion Ambiental  No es necesaria Necesaria, se publica y tiene periodicidad anual
Validez Puede ser auto-certificada aunque lo Debe ser verificada por un organismo acreditado, ademas se exige
habitual es que lo implante un organismo lavalidacion de la Declaracién Ambiental”
acreditado
Registro No es necesario Las organizaciones son inscritas en el Registro Plblico en el seno de

laCE

Imagen 8. Caracteristicas de las normas IS0 14001 y el reglamento EMAS (Elaboracidn propia. Fuente: PEAE).
* Documento piblico que incluye informacién fiable y contrastada sobre el comportamiento ambiental de la organizacion y el resultado de sus acciones,
constituyendo un instrumento de comunicacion y transmisién de informacion ambiental.

En el afio 2013, en Espaiia el 4 % de las empresas acuicolas estaban certificadas con EMAS Calidad Ambiental para 20
especies distintas2.

" Reglamento (CE) n? 1221/2009 del parlamento europeo y del consejo de 25 de noviembre de 2009 relativo a la participacion voluntaria de organi-

zaciones en un sistema comunitario de gestion y auditoria medioambientales.

2 Como se describe en el apartado 2.2 de este informe.
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- Analisis del Ciclo de Vida ISO 14040/1S0 14044:

El Anélisis de ciclo de Vida (ACV) identifica y cuantifica los consumos de energia y materiales y de los residuos genera-
dos, permitiendo establecer criterios objetivos para la toma de decisiones en la estrategia ambiental de la empresa o del
proceso productivo y que servird para definir acciones de mejora para todo el sistema (ver imagen 9).

Extraccion de
Materias Primas

Gestion
de residuos Pretratamiento

Distrubucion, Produccion de
Uso Bienes

Imagen 9. Andlisis de Ciclo de Vida (Elaboracién propia. Fuente: LIFEo4 ENV/GR/110)

Las normas 1SO 14040/ISO 14044 son las que analizan y evaldan las entradas, las salidas y los impactos ambientales
de un producto a través de su ciclo de vida. En este sentido, las etapas de estas dos normas se distinguen de la siguiente
forma:

I1SO 14040 1SO 14044:2006

Evaluar el impacto y planificar para llevara | Evaluar las entradas, salidas e impactos de
cabo politicas que permitan incluir mejoras = un producto o servicio (por ej: Emisiones de
en el desarrollo del producto o servicio Gases que contribuyen al efecto invernadero)
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-+ (Calculo de la Huella de Carbono ISO 14067 y PAS 2050:

Las empresas o entidades pueden demostrar su compromiso para reducir el impacto de sus operaciones diarias
en el medio con un analisis de la Huella de Carbono (HC) mediante el cumplimiento de la norma ISO 14067 y el

IS0 14040

A')pruved Life
Cycle Assessment

Diferencias/similitudes

Aplicacion de reglas y requisitos especificos
del producto necesarios para determinar el
clculo de la huella de carbono

Aplicacion de gestion forestal dentro del
calculo de la huella de carbono

Comunicacion de la huella de carbono

Requisito de disposicidn de Informe de Calcu-

lo de la huella de carbono
Compensacion de la huella de carbono

Incluye todo el ciclo de vida del producto/
servicio

Aplicable enfoque de la cuna a la puerta y de
la cuna a la tumba

Verificable

establecimiento de PAS 2050.

Comparativa IS0 14067 / PAS 2050
IS0 14067

Se especifican Reglas de Categoria de Productos (PCR)
y reglas de Categoria de Productos especificos para la
huella de carbono de producto (CFP - PCR)

No se menciona dentro de la norma, a la espera de un
CFP - PCR sobre la materia

Incluida

Si

Fuera del alcance

Si

Si

Si

PAS 2050

Se especifica la posibilidad de aplica-
cion de requisitos complementarios
para soportar los célculos de huella de
carbono de producto

No se considera

No incluida

No especificado, pero si estaba reco-
mendado en las guias de uso

No incluida

Si

Si

Si

Imagen 10. Caracteristicas ISO 14067 / PAS 2050. (Fuente: FOESA 2013. Guia para el cdlculo de Huella de Carbono en productos acuicolas.)

Por un lado, las caracteristicas de la ISO 14067 incluyen la evaluacion de la HC del producto sobre sistemas de producto
(bienes y servicios). Se basa en las normas I1SO 14040 e ISO 14044 de evaluacion del ciclo de vida asi como en normas
de etiquetado y declaracion ambiental como ISO 14020, ISO 14024 e I1SO 14025 para la comunicacién.

En cuanto a la metodologia que sigue la norma ISO 14067, basada en la PAS 2050, es la que aparece en laimagen 11:
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de emisiones

Estrategia de
comunicacién
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Definicion del
proyecto

Calculoy
medicion de
la Huella de

Carbono

Certificacion
y seguimiento
anual

Imagen 11. Fases de un proyecto de Huella de Carbono (Elaboracidn Propia. Fuente: AENOR)

La PAS 2050 “Huella de carbono de un producto” se refiere a las emisiones de gases de efecto invernadero (GEIl), cuan-
tificadas en emisiones de CO2 emitidas a lo largo del ciclo de vida del producto o servicio. Abarca todas las actividades
desde la adquisicion de las materias primas hasta su gestion como residuo, permitiendo a los consumidores decidir que

alimentos comprar.

A lo largo de los dltimos afios, se han llevado a cabo numerosos proyectos en el sector acuicola cuya finalidad ha sido
analizar el ciclo de vida de los productos acuicolas. Aquellos que estan muy vinculados con la norma ISO 14067 para la
determinacién de los principios, requisitos y directrices para la cuantificacién y comunicacién de la huella de carbono

de producto.

Entre ellos, destaca el proyecto realizado por la Fundacién OESA en el aflo 2013 “Guia para el cdlculo de la huella de

carbono en productos acuicolas” cuya finalidad es:

»  Ayudar a las empresas a elegir la metodologia mas adecuada.

»  Ofrecerinformacién general, accesible y facil de interpretar.

»  Facilitar una herramienta para reducir las emisiones de GEI derivados de la elaboracién de un producto.
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»  Ayudar a las empresas a ser mas competitivas en mercados nacionales e internacionales.

En esta publicacidn se distinguen dos normas para el calculo de la Huella de Carbono: la ISO 14067, mencionada ante-
riormente, y la PAS 2050,

La PAS 2050 proporciona un enfoque comin a la industria pesquera mundial para evaluar las emisiones de GEl ya que
permite a las organizaciones revisar cada activad de las etapas del ciclo de vida de sus productos: Cria, sacrificio, subas-
ta, procesado, transporte, etc.

La PAS 2050 hace varios subanadlisis del ciclo de vida del producto que incluyen dos etapas:

»  Delacuna a la puerta': es un andlisis parcial que incluye todas las emisiones de GEl en el ciclo de vida de un pro-
ducto desde el comienzo del ciclo de vida hasta el punto de distribucién al consumidor, incluyendo las emisiones
de procesos controlados por la empresa. Este tipo de analisis es una parte de la evaluacién del proceso de la cuna
a la tumba (ver imagen 12).

De la cuna a la puerta

| Copuraslo |y [Caderoy .., [

1 cultivo de H B

H y H vivero y sacrificio :

i reproductores } Distribucion

.. (Transporte y

, =

Pesca ...... - } S
venta en lonja

} Flujo de producto incluido el transporte

} Flujo de producto

Imagen 12. Evaluacion de la cuna a la puerta (Fuente: FOESA 2013. Guia para el cdlculo de Huella de Carbono en productos acuicolas. PAS 2050-2:2012)

3 Publicada por British Standards Institution (BSI) en 2008 y que es de aplicacién voluntaria.

4 “Cradle to gate” o Business To Business (B2B).
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»  Delacuna a la tumba®: se trata de un analisis completo que incluye todas las emisiones de GEl en el ciclo de vida
total de un producto hasta el final de su vida. De esta forma incluye datos de emisiones histéricas y estimacién de
emisiones futuras. (ver imagen 13)

De la cuna a la puerta De la cuna a la tumba

Gestion } 7 . Minorista/
: reproductora : GELUED P 5 }
: : : Alimentaci6n .

Procesado } Distribucion R :

. H A 4

’ . . 3 P -
i piensos devida

Imagen 13. Evaluacion de la cuna a la tumba (Fuente: FOESA 2013. Guia para el cdlculo de Huella de Carbono en productos acuicolas. PAS 2050-2:2012)

Por todo lo expuesto anteriormente, para saber qué tipo de certificacién se adecia mejor al proceso productivo de la
empresa es necesario analizar las caracteristicas de la norma ISO 14067 y de la PAS 2050.

2.1.2. De calidad

- Gestion de Calidad ISO 9001:2015

Durante el afio 2015 se esta revisando la norma ISO 9001 cuya certificacién se basa en todos los elementos de admi-
nistracion de calidad con los que debe contar una empresa para tener un sistema efectivo que le permita administrary
mejorar la calidad de sus productos o servicios.

Actualmente, la norma ISO 9001:2008 sera sustituida paulatinamente por la nueva norma ISO 9001:2015 cuyas princi-
pales caracteristicas se describen en la imagen 14:

5 “Cradle to grave” o Business To Consumer (B2C).
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1SO 9001:2008
1. Objeto y campo de aplicacién
2. Normas para la consulta
3. Términos y definiciones

4. Requisitos del Sistema de Gesti6n de la calidad
4.1 Requisitos Generales
4.2 Requisitos de la documentacion

(%,

. Responsabilidad de la Direccién
5.1 Compromiso con la calidad
5.2 Enfoque al cliente
5.3 Politica de la calidad
5.4 Planificacién
5.5 Responsabilidad, autoridad y comunicacion

5.6 Revision por la direccion

6. Gestion de los recursos
6.1 Provision de recursos
6.2 Recursos humanos
6.3 Infraestructura
6.4 Ambiente de trabajo

2. La Certificacion

1SO 9001:2015*

1. Alcance
2. Referencias normativas
3. Términos y definiciones

4. Contexto de la organizacion: La entidad tiene que identificar

procesos internos y externos relevantes para la direccién
estratégica.

4.1 Conceptos

4.2 Identificando las necesidades y expectativas de las partes
interesadas

4.3 Alcance del sistema

4.4 Sistema de Gestion de Calidad y sus procesos

. Liderazgo: promueve la gerencia enfocada a los procesos (y no

solo a criterios operativos), identificando los riesgos y oportu-
nidades que afecten al producto o servicio.

5.1 Liderazgo y compromiso
5.2 Politica de la Calidad
5.3 Roles organizacionales, responsabilidades y autoridades

. Planificacion: no se exige un Sistema de Gestion de Riesgos

pero la organizacién debera identificar aquellos que puedan
afectar al sistema de calidad.

6.1 Acciones para el tratamiento de riesgos y oportunidades
6.2 Objetivos de la Calidad y Planificacion
6.3 Planificacién de los cambios
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7. Realizacion del producto
7.1 Planificacién de la realizacion del producto
7.2 Procesos relacionados con el cliente
7.3 Disefo y desarrollo
7.4 Compras
7.5 Produccién y prestacién del servicio

7.6 Control de los equipos de seguimiento y medi-

cién
8. Medicién, andlisis y mejora
8.1 Generalidades
8.2 Seguimiento y medicién
8.3 Control del producto no conforme
8.4 Analisis de datos
8.5 Mejora

Certificaciones, estandares y marcas de interés para el sector acuicola espaiiol

ISO 9001:2015*

7. Apoyo: la entidad determinara el conocimiento necesario para

lograr la conformidad de los productos o servicios.
7.1 Recursos

7.2 Competencia

7.3 Toma de conciencia

7.4 Comunicacion

7.5 Informacién documentada

. Operaciones

. Evaluaci6n del desempeiio

9.1 Monitoreo, medicién, analisis y evaluacién
9.2 Auditoria Interna

9.3 Revisién para la Direccién

10 Mejora

10.1 Generalidades
10.2 No conformidades y Acciones Correctivas

Imagen 14. Comparacion ISO 9001: 2008 y 2015 (Elaboracion propia. Fuente: PEAE y borrador ISO 9001:2015).
* Estos requisitos podrdn verse modificados en la version final de la norma.

En Espafia, en el ano 2013 el 32 % de las empresas del sector acuicola contaban con esta certificacion para 30
especies diferentes tal y como se ha descrito en el punto 2.2 de este documento.
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-+ Sistema de Gestion de Seguridad Alimentaria ISO 22000:2005

ST La norma IS0 22000 tiene por finalidad prevenir los riesgos en la salud de los consumidores, compro-
metiéndose con la seguridad alimentaria, asi como disminuir gastos y minimizar la mala imagen per-

Iso cibida por los consumidores si existiera. Integra los principios del sistema de Analisis de Peligros y
havrs Puntos Criticos de Control (APPCC) y las etapas de aplicacion desarrollados por la Comision del Codex

ISO 22000 2005 Alimentarius?e.
FOOD SAFETY

De esta forma, se puede aplicar a empresas que se encuentren en cualquier escalén de la cadena
alimentaria desde el productor hasta las tiendas de distribucién pasando por el sector transformador o el transporte.

En el caso de que una organizacién quiera adherirse a la norma I1SO 22000:2005, tendra que pasar un proceso de certi-
ficacion que incluya los siguientes requisitos:

1. Objeto y campo de aplicacion
2. Referencias normativas
3. Términos y definiciones
4. Sistema de Gestion de la Inocuidad de los Alimentos
5. Responsabilidad de la Direccion
I.  Comunicacién
Il. Revisién por la Direccién
6. Gestion de recursos
7. Planificacion y realizacién de productos inocuos

I.  Prerrequisitos

6 Comisién creada por la FAO y la OMS para desarrollar normas alimentarias.
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Il.  Pasos Preliminares para el Analisis de Peligros
Ill. Analisis de Peligros

IV. Actualizacion de la Informacion Preliminar y de los Documentos que Especifican los Programas de Prerre-
quisitos operativos (PPR) y el Plan APPCC

V. Planificacion de la Verificacion
VI. Sistema de Trazabilidad
VII. Control de no Conformidades
8. Validacion, Verificacion y Mejora del Sistema de Gestion de la Inocuidad de los Alimentos
I.  Control del Seguimiento y de la Medicion
Il. Verificacion del Sistema de Gesti6n de la Inocuidad de los Alimentos.

Ill. Mejora del Sistema de Gestion de la Inocuidad de los Alimentos

Imagen 15. Requisitos norma ISO 22000:2005 (Elaboracidn propia. Fuente: PEAE)

Las empresas no han implantado este tipo de certificacién porque los requisitos de esta norma son genéricos de forma
que muchas deciden implantar otras normas ISO que son compatibles con esta.

Ademas, la1SO 22000:2005 es complementaria con las siguientes normas:
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1.1S0 22004:2005 “Guia para la aplicacion de la ISO 22000:2005”

2. 1SO/TS 22002-1:2009 “Programas de prerrequisitos en la seguridad alimentaria. Parte 1: produccion de ali-
mentos”

3.150 22005:2007 “Trazabilidad en la cadena de alimentos para alimentacion humanay animal. Principios gene-
rales y requisitos basicos para el disefio e implementacion del sistema”

4.1S0 22006:2009 “Sistemas de gestion de la calidad. Directrices para la aplicacién de la ISO 9001:2008 a la
produccién primaria”

Imagen 16. Complementariedad de la ISO 22000 con otras normas (Elaboracidn propia. Fuente: PEAE)

En el afio 2013, el 7 % de las empresas productoras habian incorporado esta norma en sus procesos para certifi-
car 12 especies diferentes, tal y como se ha descrito en el punto 2.2 de este informe.

- Sjistema de Gestion de la I+D+i 166002:2006

Existen numerosas normas UNE 16600 cuya finalidad es mejorar la competitividad de las empresa a
través de la innovacién y la optimizacién de los procesos de I+D+i. En este sentido, se han creado una
serie de normas UNE 16600 que incluyen una serie de beneficios:

Gostisn »  Manifestar el compromiso con la investigacion, innovacion y desarrollo
[+D+i

»  Facilitar la sistematizacién de los proyectos de I+D+iy la transferencia tecnolégica

»  Fomentar la transferencia de tecnologia al exteriory de los centros de investigacion hacia las empresas

»  Proporcionar directrices para planificar, organizar y controlar eficazmente las unidades y actividades
de |+D+i
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»  Mejorar su gestion, competitividad e imagen empresarial
»  Demostrar el valor afiadido de la innovacion en las empresas

»  Mostrar transparencia de cara a organismos o administraciones piblicas que evalien proyectos de
1+D+i

De esta forma, cada norma UNE 16600 reiine sus propios requisitos que estan orientados de la siguiente forma:
UNE 166001: Hace referencia a los certificados de proyectos de [+D+i

UNE 166002: Se refiere a los sistemas de gestion de la [+D+i

UNE 166004: Establece los criterios de competencia y evaluacién de los auditores de sistemas de I+D+i

UNE 166005: Es una guia de aplicacion de la norma UNE 166002 al sector de los bienes de equipo

UNE 166006: Establece los requisitos de un sistema de vigilancia tecnolégica

UNE 166007: Es una guia de aplicacién de la norma UNE 166002

UNE 166008: Gestion de la 1+D+i. Transferencia de tecnologia

Respecto a lanorma 166002:2006 es importante sefialar que la estructura de la normativa parte de una politica de [+D+i
definida por la alta direccién.

En este sentido, la UNE 166002 se distribuye en siete capitulos:

1. Objetoy campo de aplicacién I.  Generalidades
2. Referencias normativas Il. Documentacién
3. Términos y definiciones 5. Responsabilidad de la direccion
4. Modelo y sistema de gestion de la 1+D+i I.  Compromiso de la direccion
37
—
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1. Objetoy campo de aplicacién Il. Recursos Humanos
2. Referencias normativas Ill. Infraestructura
3. Términosy definiciones IV. Ambiente de trabajo
4. Modeloy sistema de gestion de la [+D+i 7. Actividades de [+D+i
I.  Generalidades I.  Herramientas
Il. Documentacién Il. Identificacién y andlisis de problemas y oportuni-
dades

5. Responsabilidad de la direccion
Ill. Analisisy seleccion de ideas de [+D+i
I.  Compromiso de la direccién
IV. Planificacion, seguimiento y control de la cartera

Il. Enfoque de las partes interesadas de proyectos
lll. Politica de I+D+i V. Transferencia de tecnologia
IV. Planificacién VI. Producto de I+D+i
V. Responsabilidad, autoridad y comunicacién VIl. Compras
VI. Revision por la direccién VIII. Resultados de procesos de I+D+i
6. Gestion de los recursos IX. Protecciény explotacion de los resultados

I. Provisién de los recursos
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- Galicia Calidade

/ La marca Galicia Calidade fue promovida en el afio 1995 por la Xunta de Galicia y tiene como finali-
Z

dad promocionar la calidad de los productos gallegos. De hecho, al surgir de la propia administra-
cién autonémica es la Conselleria de Economia e Industria la encargada de gestionar, controlar y
jBIICIB supervisar los estandares de esta marca.
calidade
Los objetivos de Galicia Calidade, como ocurre con el resto de certificaciones, es distinguir la calidad
diferenciada de los productos gallegos facilitando su apertura a nuevos mercados foraneos de la siguiente forma:

1. Facilitando el acceso de productos gallegos a la marca de garantia, pero sin descuidar la actividad de controly
seguimiento que implique, que la confianza y garantia que se ofrecen, se refleje en estos productos y servicios.

2. Potenciando la labor de promocién de los productos, fundamentalmente de sectores productivos basicos, para
divulgar el significado y valor que tiene un producto o servicio amparado por la Marca, contribuyendo asi a la
excelencia en la blsqueda de la mejora continua que garantice su ventaja competitiva.

3. Estableciendo un plan de comunicacién de la marca.

La Junta de Andalucia a través de la Direccion General de Calidad, Industrias Agroalimentarias y Pro-
duccién Ecolégica de la Consejeria de Agricultura, Pesca y Medio Ambiente, ha creado la marca Cali-
dad Certificada para promocionar aquellos productos que deseen darse a conocer por su calidad di-
ferenciada.

Aquellos productos que estén certificados con DOP, IGP, Especialidades Tradicionales Garantiza-
das, aquellos que provengan de la agricultura ecolégica o de produccién integrada, asi como aquellos productos
agroalimentarios y pesqueros certificados por organismos autorizados pueden acceder al distintivo de Calidad
Certificada.
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2.1.3. De produccion

- UNE 173002:2007. Produccion ecoldgica de trucha

Esta norma establece requisitos y recomendaciones para la cria mediante procesos ecolégicos de acuicultura de truchas
de las siguientes especies Oncorhynchus mykiss, Salmo trutta fario y Salvelinus fontinalis*’.

Asi mismo se especifican requisitos y recomendaciones para la preparacion, envasado, almacenamiento, etiquetado y
expedicién de producto final tal y como aparece en el siguiente esquema:

1  Requisitos generales 4 Requisitos relativos a la preparacién, envasado,
| almacenamiento, etiquetado y expedicion
® Formacion y competencias del personal
¢ Control de proveedores i .
L 5 Control de impacto ambiental
e Medicion y control
¢ Conversion de instalaciones
6  Trazabilidad

2 Requisitos y recomendaciones relativas a la cria

7 Anexos
¢ Origen de los ejemplares y generalidades

|
* Anexo A (Normativo):
Productos admitidos para ser utilizados en la

e Zona de cria

® Condiciones generales de cria

3

¢ Alimentacion
¢ Cuidados sanitarios
e Limpieza de las instalaciones y equipamientos

¢ Transporte de ejemplares vivos

Requisitos relativos al sacrificio

alimentacion

* Anexo B (Normativo):
Productos y métodos admitidos para la limpieza,
desinfeccion y los tratamientos sanitarios

® Anexo C (Informativo):
Bibliografia y textos legales

Imagen 17. Requisitos UNE 173002. Acuicultura. Procesos productivos. Produccién ecoldgica de trucha. (Elaboracién propia. Fuente: AENOR)

17

UNE 173002. Acuicultura. Procesos productivos. Produccion ecoldgica de trucha.
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La aceptacion de la norma es voluntaria, y se pretende unificar los criterios de calidad con las mismas exigencias y con-

troles para todos los que acepten adaptarse a la misma.

En el afo 2013, el 1 % de las empresas productoras acuicolas habian incorporado esta norma en sus procesos

para la certificacién de trucha arco iris ecolégica.

UNE 173001:2005. Procesos productivos. Trucha

Este tipo de certificacién se basa en los requisitos y recomendaciones para la cria de trucha arco iris, asi como para su
sacrificio, la preparacién de productos mediante corte, envasado, almacenamiento y expedicién de producto. Para poder
instalar este tipo de certificacion las empresas han de seguir el siguiente esquema:

5

1 Requisitos generales
I
e Formacion y competencias del personal
e Control de proveedores
e Medicion y control
2 Requisitos y recomendaciones relativas a la cria

|

e Ejemplares

® Requisitos legales

e Mantenimiento de las instalaciones
¢ Plan de riesgos y emergencia

® Gestion del proceso de cria

Requisitos relativos al sacrificio

Requisitos y recomendaciones relativas a la
elaboracion
' 8
¢ Instalaciones y equipamientos
® Procesos de preparacion
® Requisitos y recomendaciones relativas al envasado,
almacenamiento y expedicion

Imagen 18. Criterios UNE 173001:2005. Procesos productivos.

41

Requisitos del producto final
|
® Requisitos generales

® Requisitos relativos a las truchas enteras evisceradas
frescas

® Requisitos relativos a los filetes frescos

Plan de autocontrol y criterios de aceptacion y rechazo
|
* Toma de muestras
o Criterios de aceptacion y rechazo

Trazabilidad
|
¢ Generalidades
e Informacion sobre el sistema de trazabilidad

Anexo
|

¢ Diagrama piscicola de flujo de una explotacion
piscicola

Trucha (Elaboracion propia. Fuente: AENOR)
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En el afo 2013, el 1 % de las empresas acuicolas habian incorporado esta norma en sus proceso para la certifi-
cacion de trucha Arco Iris, como se muestra en el apartado 2.2.

=% UNE 173201:2010 Acuicultura marina. Guia de practicas correctas de higiene para produccién primaria en
piscicultura.

Esta guia establece practicas correctas de higiene para la produccién primaria en piscicultura marina cuyo destino es el
consumo humano. Abarca todos los procesos y actividades desde la reproduccion, cultivo larvario, alevinaje, preengor-
dey crianza hasta el momento previo al sacrificio*®. De forma general, se incorporan los siguientes criterios para que la
empresa pueda superar el proceso de certificacion:
1 Procesos productivos Personal
I

® Reproduccion

e Cultivo larvario

e Alevinaje, preengorde y engorde

Gestion de residuos y subproductos

Transporte
® Despesque

2 Emplazamiento, infraestructuras y utensilios Embarcaciones auxiliares

|

® Registro y autorizacion de explotaciones Embarcaciones auxiliares
* Emplazamiento
e Infraestructuras

e Utensilios y herramientas

O 00 N o Uunn b

Embarcaciones auxiliares

10 Anexos

¢ Tabla resumen. Bibliografia y textos legales

3 Locales de servicios y almacenes
|

® Generalidades
e Almacenamiento de piensos
e Almacenamiento de productos zoosanitarios

Imagen 19. Criterios de la UNE 173201:2010, Acuicultura marina. Guia de prdcticas correctas de higiene para produccion primaria en piscicultura.
(Elaboracion propia. Fuente: AENOR)

® UNE 173201. Acuicultura marina. Guia de prdcticas correctas de higiene para produccién primaria en piscicultura
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- Friend of the Sea

© “Friend of the Sea” es una Organizacion No Gubernamental (ONG) sin &nimo cuyo objetivo es certi-
ficar aquellas pesquerias y productos acuicolas procedentes de tanto de cultivos como de capturas
sostenibles. Para ello, la auditoria Friend of the Sea solo puede ser llevada a cabo por organismos
de certificacion acreditados por I1SO (Aga Certificazioni, Bureau Veritas,IFQC/Global Trust, SGS) que
son los encargados de implantar el sistema denominado Friend of the Sea.

Los criterios para implantar la certificacion Friend of the Sea son los siguientes:

»  Laevaluacién del impacto ambiental o equivalente debera efectuarse antes del desarrollo de la instalacion

»  No puede haber impacto en los habitats criticos, como los manglares.

»  Lagestion agua, energiay piensos debe estar en regla

»  Los alimentos para peces deberan tener la certificacién de Friend of the Sea cuando estén disponibles en el
mercado

»  Los escapes se deben reducirse al minimo

»  No esta permitido el uso de hormonas de crecimiento, ni de pinturas antiincrustantes perjudiciales para el medio
ambiente

»  Elbalance de energia debe estar en reglay la empresa debe establecer cada afio nuevos objetivos para la mejora de
la eficiencia energética

»  LaResponsabilidad Social Corporativa (RSC) debe ser adecuada
El precio de la implantacién de esta certificacion depende de su complejidad, asimismo, el precio medio registrado es
de unos 3.000 euros para una auditoria de acuicultura y de 5.000 euros para una auditoria de pesqueria, previa peticién

de presupuesto.

En Espafia ya son numerosas especies acuicolas que estan certificadas con el sello Friend of the Sea: Dorada, esturin
del Adriatico, esturion del Danubio, esturion siberiano, lenguado senegalés, lubina (rébalo) y rodaballo.
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Especie N2 Empresas
certificadas
con EMAS en Espana

Dorada 8
Esturion del Adriatico 1
Esturion del Danubio 1
Esturion siberiano 1
Lenguado senegalés 2
Lubina (rébalo) 8
Rodaballo 2

TOTAL 23

Dorada . Lenguado senegalés

Esturion del Adriatico D Lubina o rébalo

Esturion del Danubio . Rodaballo

Esturion siberiano

4,34%

Imagen 20. Porcentaje de empresas certificadas como Friend of the Sea para diferentes especies en Espaiia durante 2013. (Elaboracion propia. Fuente: SGP-MAPAMA)
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- Global Aquaculture Alliance

La Alianza Global de Acuicultura (GAA) es una organizacién sin animo de lucro cuya
misién es promover una acuicultura sostenible. La GAA aboga por la mejora en todos
los pasos de la cadena de produccion de especies acuicolas, desde las fabricas de
piensos, criaderos y plantas de procesamiento hasta los consumidores.

Actualmente, utiliza su manual de Buenas Practicas Acuicolas (BAP) donde se estable-
cen los requisitos del sistema de certificacion que se aplican para peces y crustaceos
(lubina, dorada, cobia, seriola, trucha, mero, perca gigante, perca, carpa, lenguado,
rodaballo, camarones de agua dulce y cangrejos) y otros estandares diferentes para
salménidos en jaulas elevadas.

Las entidades adheridas a esta certificacion deben mantener registrados en la web los datos relativos a la trazabi-
lidad y renovar cada afio la certificacion.

-3+ Aquaculture Certification Council

El Consejo para la Certificacion de la Acuicultura (ACC) es una entidad sin animo de lucro que
aplica las BPA de la GAA con la finalidad de mejorar el proceso productivo desde el punto de
vista social y ambiental. De esta forma, esta certificacion combina inspecciones y toma de
muestras de los efluentes o los ingredientes de los piensos con controles sanitarios y en la
trazabilidad. Ademas, incluye requisitos especificos para concienciar a los consumidores sobre
los productos que provienen de una acuicultura responsable.

Las instalaciones que se certifiquen con el sistema ACC pueden utilizar la etiqueta BAP en su publicidad y en los
productos que vendan.

ACC actualmente certifica criaderos de camarones, camarones, tilapia y bagre de canal granjas y plantas de proce-
samiento de marisco.

-+ Global GAP
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2. La Certificacion

GLOBAL G.A.P es un organismo privado que establece normas voluntarias a través de las cuales se puede
certificar productos agricolas (incluyendo acuicultura) en todas partes del mundo. La norma GLOBAL
G.A.P fue disefiada principalmente para brindar confianza al consumidor acerca de la manera que se
lleva a cabo la produccién agropecuaria: minimizando el impacto perjudicial de la explotacién en el me-
dio ambiente, reduciendo el uso de insumos quimicos y asegurando un proceder responsable en la salud
y seguridad de los trabajadores, como también en el bienestar animal.

En Espaiia, en el aio 2013 el 11 % de las empresas acuicolas estaban certificadas por esta norma para 4 espe-
cies diferentes: corvina, dorada, lubina y trucha arco iris.

El sistema de certificacion MSC fue creado en 1997 por la World Wildlife Fund (WWF) y Unilever, independi-
zandose dos afios mas tarde de ambas organizaciones. Al constituirse como entidad independiente la certi-
ficacion MSC utiliza su propio sistema de certificacion de pesquerias para contribuir a mejorar la salud de los
océanos del mundo dando reconocimiento y recompensando las practicas de pesca sostenibles, influyendo
en la decision de la compra que realizan los consumidores.

La certificacion MSC es de caracter voluntario y los organismos son auditados por entidades independientes

debidamente acreditadas por periodos de cinco afios. En el aflo 2013 se certificé con MSC la Cofradia Pescadores San Martifio
de Bueu siendo la primera pesqueria de marisco en Espaiia que realiza la recogida artesanal de navaja (Ensis arcuatus) en la
Ria de Pontevedra.

En la actualidad en Espaiia existen 6 pesquerias certificadas y 3 en evaluacion desde que en 2011 se abriera la
oficina en Madrid.
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ASC es una organizacion independiente sin fines de lucro fundada en 2009 por el WWF y IDH (Iniciativa
para el Comercio sostenible Holandesa) cuya finalidad es dirigir los estandares globales para la acuicul-
tura responsable.

ASC es una organizacion global que trabaja tanto con los productores del sector acuicola como con
los procesadores de mariscos, las compafias de venta al por menor y servicios de alimentos, cien-
tificos, grupos conservacionistas y piblico para promover la mejor opciéon ambiental y social en los
mariscos.

El programa de certificacién ASC tiene por objeto aumentar la disponibilidad de pescados y mariscos responsable mediante el
siguiente proceso:

4.
5.
6.

El centro de cultivo acuerda un contrato con un certificador independiente
El certificador trabaja con el centro de cultivo para preparar la auditoria

La auditoria es anunciada de manera piiblica en el sitio web de ASC por lo menos 30 dias antes de que el interesado sea
autorizado a entregar informacion relevante

En la auditoria se evaluara el cumplimiento tanto técnico como social, lo cual requiere de diferentes habilidades. El personal
de auditoria por lo general utiliza dos auditores para cumplir con los requerimientos de habilidades.

En la auditoria se evala la administracion de los centros de cultivo (registros, facturas, recibos de entrega, etc.)

El auditor verifica que la operacion se realice de manera correcta a través de una evaluacion visual y de entrevistas con la
gerenciay el equipo.

El equipo de auditoria preparara un informe en borrador en el cual se presentan las no-conformidades mayores o menores que
el centro de cultivo necesite mejorar. Ambas partes acordaran un plan de mejoramiento con un plazo especifico para cada tema.

Imagen 21. Programa de certificacion ASC (Fuente: PEAE)
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Hoy en dia la ASC ofrece certificaciones de caracter anual para las siguientes especies: abalon, salmén, camarén, pan-
gasius, tilapia, trucha arcoiris, ostras, mejillon, almejas, ostion, cobia y seriola. Actualmente no existen empresas certi-
ficadas con ASC en Espana.

-+ Trucha del Rio
La marca “trucha de rio” nace impulsada por la Asociacion Nacional de Acuicultura Continental (ESACUA)

y fue financiada por el FROM® con el objetivo de fomentar el consumo de la trucha de rio en el sector
hostelero.

Este sello nade desde APROMAR se ha impulsado en el afio 2015 la creacion de esta marca colectiva. De
esta manera, los productores de pescados espafioles procedente de acuicultura marina comercializan
sus doradas, lubinas y corvinas con el marchamo “Crianza de Nuestros Mares”.

CRIANZA DE

< ™

NUESTROS
MARES

Taly como se indica en su web, el sello permite informar a los consumidores, por primera vez, de la cali-
dad, propiedades y ventajas diferenciales del pescado espafiol asi como la trazabilidad o la frescura.

Contribuye al fomento de la produccién sostenible y competitiva que beneficia a toda la cadena de valor y refuerza la
calidad basandose en el origen y en el cumplimiento de las normas asociadas a la calidad alimentaria de la UE, ligado a
un proceso de crianza controlado y sostenible.

-+ Pescado de Estero

Esta marca nace de la Organizacion de Productores de Piscicultura marina de Andalucia (OPP56)

p con el fin de unir el sector productor de dorada y de lubina de la zona de Huelva y Cadiz para distin-

== pestcago e guir un producto de alta calidad. Estas especies son cultivadas de forma sostenible en espacios con

= ESIET0 alto valor ecoldgico lo que le confieren unas caracteristicas singulares (zona de influencia mareal
con aporte natural de alimento como pequefios peces, crustaceos o moluscos).

¥ Fondo de Regulacién y Organizaci6n del Mercado de los Productos de la Pescay Cultivos Marinos adscrito al Ministerio de Medio Ambiente y Medio
Rural Marino
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De esta forma, la marca colectiva ha tenido el apoyo de la Consejeria de Agricultura y Pesca y de la Asociacion de Em-
presas de Acuicultura Marina de Andalucia (ASEMA) que han impulsado esta iniciativa y que incluye a las siguientes
especies: dorada, lubina, lenguado, corvinay mujol.

La marca Pescado de Estero esta registrada en organismos nacionales (en la Oficina Espafola de Patentes y Marcas) y
comunitarios (en la Oficina de Armonizacion del Mercado Interior) lo que le implica minuciosos controles que garanticen

al consumidor la calidad del producto asi como su trazabilidad, el bienestar animal y el respeto al medio del que se
obtiene.

2.1.4. Sociales
- SA 8000 (o Social Accountability International - SAI)

Esta norma de caracter internacional fue creada 1998 por un grupo de expertos de la Agencia de Acre-
ditacion del Consejo de Prioridades Econémicas de Nueva York.

1AL

ITY

eI El objetivo de la SA 8000 es evaluar responsabilidad social de la empresa con la finalidad de promover
mejores condiciones laborales. Por lo tanto, la certificacion SA 8000 se basa en los acuerdos interna-
cionales sobre las condiciones laborales en el que se incluyen las condiciones tanto de salud y como
de seguridad de los trabajadores, la libertad de asociacion de los trabajadores y la mejora de las con-
diciones laborales por parte de la gerencia.

Por otra parte, la certificacién SA 8000 no se utiliza en las etiquetas de los productos.

- Comercio Etico (ETI)

Ethical Trading Initiative ;.. ;10105adas en al Comercio Etico (ETI). En su seno, estan representadas las

Respect for workers worldwide

@ Esta iniciativa surgi6 en el afio 2003 en Reino Unido y engloba a mltiples entida-

ONG, los sindicatos y el sector privado, con el apoyo del gobierno. Inicialmente
tenia alcance nacional, sin embargo, actualmente es una iniciativa de caracter
internacional.
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Su objetivo principal es parecido a la SA 8000, es decir, que los minoristas, las marcas y sus proveedores tengan la
responsabilidad de mejorar las condiciones de trabajo de las personas que hacen los productos que venden. De hecho,
muchos de las personas trabajadores viven en paises menos desarrollados donde las leyes destinadas a proteger los
derechos de los trabajadores son insuficientes o no se aplican.

De esta manera, las empresas certificadas con la iniciativa ETl adquieren un compromiso con el comercio ético adoptan-
do el codigo de practicas laborales.

»

»

La norma ISO 26000 es una guia de implantacion voluntaria que tiene como finalidad establecer los criterios
de Responsabilidad Social Corporativa de acuerdo con los siguientes apartados:

Conceptos, términos y definiciones relacionados con la responsabilidad social
Antecedentes, tendencias y caracteristicas de la responsabilidad social
Principios y practicas relativas a la responsabilidad social

Materias fundamentales y asuntos de responsabilidad social

Integracion, implementacién y promocién de un comportamiento socialmente responsable a través de toda la orga-
nizacién y a través de sus politicas y practicas, dentro de su esfera de influencia

Identificacion y compromiso con las partes interesadas

Comunicacién de compromisos, desempefio y otra informacion relacionada con la responsabilidad social.

Como no tiene caracter regulador, la1SO 26000 es una solucion para que la direccién implemente criterios de Responsa-
bilidad Social en la empresa y evitar asi la necesidad de pasar por otro proceso de certificacion.
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La norma I1SO 26000 se estructura de la siguiente forma:

10. Objeto y campo de aplicacion

11.Términos y definiciones

12. Comprender la Responsabilidad Social

13. Principios de la Responsabilidad Social

14.Reconocer la Responsabilidad Social e involucrarse con las partes interesadas
15. Orientacién sobre materias fundamentales de Responsabilidad Social

16. Orientacion sobre la integracion de la Responsabilidad Social en toda la organizacion

Imagen 22. Estructura ISO 26000 (Fuente: I1SO)

- Fairtrade

Este tipo de certificacion establece los criterios de Comercio Justo Fairtrade cuya finalidad es garantizar un trato mas
justo para los productores, generalmente residentes en paises del hemisferio sur. Actualmente, forman parte de esta
organizacion 25 entidades siendo Fairtrade Ibérica la entidad presente en Espaia.

Los sellos de la marca Fairtrade, impresos en el embalaje del producto, garantizan que ese producto cumple con los
cirterios de Comercio Justo y el consumidor tiene el poder de decisién para adquirirlo o no.
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2/

{00g s o, R

o o
Cooperativa certifica- Comercio al por Consumidora
da de pequefios pro- Exportador certificado | Importador certificado J Fabricante certificado EUEIVAESEL EWIIEE consumidor y
ductores o plantacion to de restauracion
# Desarrollo y atualizacion de estandares » Certificadora independinte acreditada por la » Concede la licencia para el uso del Sello
Fairtrade 1SO 65 Fairtrade a empresas
»Asesoramiento de cooperativas de pequefios » Realiza auditorias con y sin aviso previo de # Asesora a empresas que quieren apoyar al
productoresy plantaciones del Sur todos los actores registrados en Fairtrade Comercio Justo
#Atencion a empresas internacionales en » Informay sensibiliza acerca del Comercio
todo lo relacionado con el sello Fairtrade y el Justo
suministro de productos
Fairtrade International (FLO) (Organizacion FLO- Cert GMBH Fairtrade Esparia (Asociacion del Sello de

paraguas de todas las iniciativas Fairtrade y de Productos de Comercio Justo)

las redes de productores)

Imagen 23. Proceso de certificacion Fairtrade y actores implicados (Fuente: Coordinadora Estatal de Comercio Justo)

Como se indica en el PEAE, todos los actores que participan se someten a auditorias regulares por parte de FLO-Cert,
cuyo sistema de certificacion cumple con las exigencias de la ISO 65.

Los principales objetivos que persigue el sello Fairtrade se resumen en:

»

»

Garantizar que los productores reciban precios que cubran los costes medios de produccién sostenible.

Proporcionar una fuente de financiacion adicional, el “Premium Fairtrade” para invertir en proyectos que mejoren el
desarrollo social, econdmico y medioambiental.

Permitir la pre-financiacién a los productores que asi lo requieran.
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»  Facilitar relaciones comerciales a largo plazo y permitir que las asociaciones de productores tomen mayor control
sobre el proceso de comercializacién.

»  Establecer criterios minimos y progresivos para garantizar que las condiciones de produccién y de comercio de to-
dos los productos certificados por Fairtrade sean social, econémica y medioambientalmente responsables.

2.1.5. De origen

- Denominacién de Origen Protegida (DOP) e Indicacion Geografica Protegida (IGP)

Espafia se caracteriza por ser un pais con gran diversidad ambientaly agricola lo que se
refleja en el reconocimiento de un gran nlimero de alimentos con caracteristicas pro-
pias de calidad debidas al ambito autonémico en que han tenido origen. De esta mane-
ra, bajo la Denominacion de Origen Protegida (DOP) e Indicacion Geografica Protegida
(IGP) existen en 323 DOP e IGP de las cuales 12 son de ambito territorial supra autono6-
mico?°.

Las denominaciones de origen protegidas se encuentran recogidas en el Reglamento (CE) n? 510/2006 del Consejo
sobre la proteccion de las indicaciones geograficas y de las denominaciones de origen de los productos agricolas y
alimenticios®'.

En el caso de un producto con DOP la produccién, la transformacion y la elaboracién se realizan la misma zona geografi-
ca, sin embargo, en un producto con IGP no es obligatorio que todas las fases se realicen en la misma zona geografica.
En un producto DOP el vinculo es més estricto que en uno con IGP.

Respecto a los productos acuicolas de Espaia que tengan una certificacién DOP se encuentra el “Mexillén de Galicia”,
siendo el primer producto europeo de mar que obtuvo este distintivo en el aflo 2008.

20 Cuatro de vino (DOP Cava, DOP Rioja, DOP Jumilla e IGP Ribera del Queile‘s), dos de jamén (DOP Guijuelo y DOP Jamdn de Huelva), dos de queso
(DOP Idiazabal e IGP Queso de los Beyos), dos de came (IGP Camne de Avila e IGP Cordero Segurefio), una de arroz (DOP Calasparra) y una de
hortalizas (IGP Esparrago de Navarra).

2 DOUE L 369 de 23.12.2006
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2.2. Empresas productoras acuicolas certificadas en Espana

Es interesante comentar que cuando una empresa productora quiere vender sus productos en grandes superficies se
someten a un doble proceso de control de calidad, mediante controles internos y externos a través de laboratorios es-
pecializados independientes.

Para garantizar que los productos son de la maxima calidad disponen de un sistema de calidad preventivo, cuyo objetivo
es evitar y controlar cualquier riesgo a lo largo de la cadena alimentaria en los productos que comercializamos, y que
consiste en:

»  Control de la produccion en origen: granjas, mataderos, explotaciones agricolas, piscifactorias, etc.
»  Auditorias de calidad en las fabricas de produccién de alimentos
»  Controles de calidad de los alimentos listos para la venta

»  Sistemas de verificacion de la Calidad y Seguridad Alimentaria en los hipermercados (recepcion, practicas de mani-
pulacion de alimentos, cadena de frio, fechas de caducidad, limpieza y desinfeccion de instalaciones, formacion, etc.)

De esta forma, se puede concluir que en un primer lugar las empresas acuicolas dedican mucho tiempo, dinero y esfuer-
zo tanto a adherirse a algiin sistema de certificacion que mejore sus procesos, como al control posterior a los que estan
sometidos sus productos en las grandes superficies.

Segin la consulta realizada a Acuidir, que no incluye informacién sobre las bateas de Galicia, en el afio 2013 existian
en Espafia 123 empresas adheridas a algiin sistema de gestion, certificacion o marca colectiva. El 43 % corresponde
a empresas con algln tipo de certificacién en sus instalaciones y el 57 % representa a las empresas distinguidas con
marca colectiva.

En la siguiente imagen se puede observar la relacién que existe entre el tipo de certificacion que han implantado las
empresas productoras del sector acuicola en el afio 2013:
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Porcentaje de empresas productoras y el tipo de certificacién implantada

32%

35

30

25
1%

20
10%

15 [ 6%

10 f%- 11;

Empresas

B Certificacion Comunitaria de produccién ecoldgica (Reglamento Europeo [l OVN. Optima de Nutricién Vitaminica
834/2007)
[ UNE 173001:2005. Procesos Productivos. Trucha
I EMAS Calidad Ambiental

[ UNE 173002:2007. Produccion Ecoldgica de Trucha
[ Friend of the sea

E UNEENISO 14001:2004. Sistemas gestion ambiental
&Y GLOBALGAP

[] UNEENISO 22000:2005.Seguridad alimentaria
OHSAS 18001:2007: Prevencion de riesgos laborales

[l UNEEN ISO 9001:2008. Sistemas de Gestion de Calidad

Imagen 24. Relacién entre las empresas productoras y el tipo de certificacion implantada. (Elaboracion propia a partir de datos de la SGP-MAPAMA. 2013)

Como se puede extraer del andlisis anterior, en el afio 2013 el porcentaje de las empresas productoras que tenian im-
plantado algin tipo de certificacion segin la especie producida se clasificaba de la siguiente forma:
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Tipo de certificacion Certificacion implantada (%)

Ambientales 11 % Global GAP

10 % Friend of the sea

De calidad

Sistemas de gestion ambiental

32 % UNE EN ISO 9001:2008.
Sistemas de gestion de calidad

2. La Certificacion

Tipo especie certificada
Corvina, dorada, lubina o rébalo, trucha arco iris

Dorada, esturion del Adriatico, esturion del Danubio,
esturion siberiano, lenguado senegalés, lubina o rébalo,
rodaballo

Almeja babosa, almeja fina, almeja japonesa, anguila
europea, ascidia, atlin rojo, camarén, camarones pa-
lemoénidos, corvina, dorada, esturion beluga, esturion
del Adriatico, esturion del Danubio, esturion estrellado,
esturion siberiano, langostino mediterraneo, langostino
tigre, lenguado europeo, lenguado senegalés, lubina o
rébalo, microalga (Dunaliella salina), microalga (Isocrysis
galbana), microalga (Nannochloropsis gaditana), micro-
alga (Tetraselmis chuii), magiles nep, mujoles, magiles,
ostion u ostra japonesa, ostra u ostra plana, rodaballo,
trucha arco iris

Abadejo, almeja babosa, almeja fina, almeja japonesa,
anguila europea, ascidia, besugo, camarén, camarones
paleménidos, corvina, dorada, esturion beluga, esturién
del Adriatico, esturion del Danubio, esturion estrellado,
esturion siberiano, langostino mediterraneo, langostino
tigre, lenguado europeo, lenguado senegalés, lubina o
rébalo, microalga (Dunaliella salina), microalga (Isocrysis
galbana), microalga (Nannochloropsis gaditana), micro-
alga (Tetraselmis chuii), magiles nep, mujoles, magiles,
ostion u ostra japonesa, ostra u ostra plana, rodaballo,
trucha arco iris
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Tipo de certificacion Certificacion implantada (%) Tipo especie certificada

4 % EMAS calidad ambiental Abadejo, anguila europea, besugo, camarones palemé-
nidos, corvina, dorada, esturion beluga, esturion del
Danubio, esturién estrellado, lenguado europeo, lenguado
senegalés, lubina o rébalo, microalga (Dunaliella salina),
microalga (/socrysis galbana), microalga (Nannochlorop-
sis gaditana), microalga (Tetraselmis chuii), magiles nep,
mijoles, magiles, oreja de mar, rodaballo

Produccion 7 % UNE EN ISO 22000:2005. | Corvina, dorada, esturion del Adriatico, esturion del
Seguridad alimentaria Danubio, esturién siberiano, lubina o rébalo, microalga
(Isocrysis galbana), microalga (Nannochloropsis gaditana),
microalga (Pavlova lutheri) , microalga (Phaeodactylum
tricornutum), microalga (Tetraselmis chuii), trucha arco iris

6 % Certificacion comunitaria Dorada, erizo de mar, esturion del Adriatico, esturion sibe-

de produccion ecolégica riano, lubina o rébalo, mejillon, trucha arco iris
(Reglamento europeo

834/2007)

1% UNE 173002:2007. Trucha arco iris

Produccién ecoldgica de trucha

1 % UNE 173001:2005. Trucha arco iris
Procesos productivos. Trucha

1 % OVN. Optima de Nutricién | Dorada, lubina o rébalo
Vitaminica

Sociales 6 % OHSAS 18001:2007: Dorada, lubina o rébalo
Prevencion de riesgos
laborales

Imagen 25. Tipo de certificaciones implantadas en empresas productoras por especie. (Elaboracion propia a partir de datos de la SGP-MAPAMA. 2013)

N\



O E SA 2. La Certificacion

OBSERVATORIO ESPANOL DE ACUICULTURA

Ademas de los citados anteriormente, existen otros sistemas de certificacion vigentes a los que se pueden sumar las
empresas acuicolas espafolas como:

»  UNE 173201:2010 Acuicultura marina. Guia de practicas correctas de higiene para produccion primaria en piscicul-
tura.

»  UNE 173003:2008 Acuicultura. Trucha. Guia de practicas correctas de higiene.

2.3. Resumen con las caracteristicas basicas de las certificaciones,
estandares y marcas

A continuacion se muestra una tabla resumen con las caracteristicas basicas de las certificaciones, los estandares y las
marcas que se han descrito anteriormente.

Categoria Origen Participacion
1% parte 33parte  Gobiernos  Privado- = Privado-  Volunta- = Obligato-
Nombre de certificacion, estandar o marca ONG Industria rios rios
Ambientales = Sistemas de Gestion Ambien- v v v
tal1SO 14001
Verificacion EMAS "4 v 4
Analisis del Ciclo de Vida 1SO
14040 /1SO 14044 v v v
Calculo de la Huella de Carbo-
no 1SO 14067 y PAS 2050 v v v
De calidad = Gestion de Calidad 1ISO v v v
9001:2015
Sistema de Gestion de
Seguridad Alimentaria 1SO 4 v
22000:2005
Sistema de Gestion de la
1+D+i 166002:2006 v v v
Calidad Certificada v v v
Galicia Calidade 4 4 v
58



Nombre de certificacion, estandar o marca

De origen

Produccion

Denominacion de Origen
Protegida (DOP) e Indicacion
Geografica Protegida (IGP)

Friend of the Sea
Global Aquaculture Alliance

Aquaculture Certification
Council

Marine Stewardship Council
(MSC)

Agquaculture Stewardship
Council (ASC)

Pescado de Estero
Trucha del Rio
Crianza de nuestros mares

UNE 173002: 2007. Produccion
ecoldgica de trucha

UNE 173201:2010 Acuicultura
marina. Guia de practicas
correctas de higiene para
produccion primaria en
piscicultura.
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Categoria

1% parte

32 parte

Gobiernos

Origen

Privado -
ONG

Privado -
Industria

AN

Participacion

Volunta-
rios

v

AN

RN N N

Obligato-
rios
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Categoria Origen Participacion
12 parte 32parte  Gobiernos = Privado-  Privado-  Volunta-  Obligato-
Nombre de certificacion, estandar o marca ONG Industria rios rios
Sedls | shtono o el e v v
Comercio Etico (ETI) v v v v
1SO 2600 v (4 v
Fairtrade v v 4

Imagen 26. Caracteristicas bdsicas de las certificaciones, los estdndares y las marcas. (Fuente: Elaboracién propia a partir de datos bibliogrdficos)
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3. Factores que impulsan la certificacion y la creacion
de marcas del sector acuicola

Durante el desarrollo del presente estudio se han ido identificando los principales factores impulsan la certificacion o la
creacion de marcas colectivas a grandes rasgos. En este apartado, se describen las principales causas que determinan
el crecimiento y la diferenciacion de los productos acuicolas en Espafia, desde el desarrollo sostenible de la actividad.

Factores
Ambientales

Factores
Sociales

Imagen 27. Factores que impulsan el desarrollo sostenible de la acuicultura (Elaboracion propia)
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3.1. Factores ambientales

En el afio 2010 la DG Environment de la Unién Europea encargé un estudio sobre la etiqueta ecolégica de la UE para
alimentos y piensos?? en el que se identificaron 13 interacciones de la actividad acuicola sobre el medio.

Interacciones detectadas
Agotamiento de recursos pesqueros
Contaminacién
Impactos en la biodiversidad
Desechos: sélidos y liquidos
Bienestar animal
Organismos modificados genéticamente (OMG)
Emisién de GEI
Uso del agua
Eutrofizacién
Degradacién y erosién del suelo
Ecotoxicidad
Temas sociales

Uso de fuentes no renovables

Imagen 28. Interacciones ambientales identificadas con la actividad acuicola (Fuente: ENV.C1/ETU/2010/0025)

Como se vera a continuacion, algunas de estas interacciones detectadas han sido la causa de que las empresas pro-
ductoras prevean en sus planes de negocio adherirse o impulsar nuevas marcas para diferenciar ambientalmente a sus
productos.

22 ENV.C1/ETU/2010/0025
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Durante la realizacién de este estudio, las empresas productoras consultadas han identificado el bienestar animal y
el agotamiento de los recursos pesqueros como los factores ambientales mas destacados a la hora de implementar la
certificacién o la creacion de una marca colectiva.

En primer lugar, para el lograr el bienestar animal, la certificacion debe garantizar la salud de los animales cultiva-
dos, minimizando el estrés de los individuos, reduciendo los riesgos de enfermedades, y en general, manteniendo
un ambiente de cultivo saludable en todas las fases del ciclo de produccién. Cuando se lleva a cabo una gestién
ambiental excelente, la salud de las especies cultivadas es 6ptima, lo que se traduce en la mejora de la calidad del
producto final.

Por otra parte, la presion que existe en los recursos pesqueros pone de manifiesto la necesidad de utilizar otras fuentes
proteicas para paliar los problemas alimentarios del mundo. Mas de la mitad de los productos acuaticos consumidos en
el mundo ya procede de la cria en cautividad de peces, moluscos, crustaceosy algas. Para el afio 2030 esta cifra alcan-
zard el 62% segln las Gltimas previsiones?® .

3.2. Factores sociales

Como se ha visto en el apartado 1.4.3 las empresas tienen muy en cuenta la opinién de los consumidores a la hora de
elegir los productos de su cesta de la compra. En este sentido, buscan aquellos que cumplen ciertos requisitos de cali-
dad, produccién, ambiental o social, llegando a pagar mas por ellos.

De hecho, para mejorar laimagen de los productos acuicolas ante los ojos del consumidor las empresas optan por imple-
mentar criterios que garanticen la sostenibilidad de sus productos. Utilizando los sistemas de certificaciones adecuadas
o implementando marcas colectivas cumplen con los requisitos que los consumidores buscan. De esta forma, las empre-
sas diferencian sus productos a los ojos del consumidor (por ejemplo, identificar un producto de crianza espafiol de otro
que venga del exterior) y pueden ofrecer garantias adicionales (por ejemplo: pescado libre de anisakis).

No hay que olvidar que las empresas buscan una mayor visibilidad de su Responsabilidad Social Corporativa aplicando
las certificaciones que mejoran sus estandares sociales.

2 Taly como se expone en El Estado Mundial de la Pesca y la Acuicultura 2014. (FAO)
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3.3. Factores econémicos y ayudas financieras

Como se ha comentado anteriormente los factores econémicos afectan en la toma de decisiones de los Consejos Ase-
sores de las empresas. En muchas ocasiones, la implementacién de una certificacién o marca conlleva un coste elevado
para las empresas que lo asumen.

No obstante, existen bonificaciones y ventajas fiscales a las que la empresa se puede acoger para poder implementar
algunas certificaciones. En este caso, habra que consultar las 6rdenes de ayudas de las Comunidades Auténomas que
estén en vigor.

En el caso de que las empresas decidan incorporar un sistema de certificacion en sus procesos, es fundamental que
prevean el coste tanto de la implementacion como del seguimiento y la mejora continua de la certificacion.

En definitiva, aunque suponga un desembolso inicial si se acierta con el tipo de certificacién o marca a la que adherirse,
la empresa tendra una ventaja frente a sus competidores.

Respecto a las ayudas financieras que existen en el marco de la Politica Pesquera Comiin (PPC), la Prioridad 5 de la Uni6n
Europea se centra en promover la comercializacion y la transformacién utilizando distintivos y marcas de calidad, apo-
yando la certificacion o eco-etiquetado con criterios estatales y sostenibles transformacion.

De esta forma, queda reflejado en el articulo 68, 1 c) del Reglamento 508/2014 del Parlamento Europeo y del Consejo de
15 de mayo de 2014 relativo al Fondo Europeo Maritimo y de Pesca (FEMP).

Ademas, en la accién 7.7 del PEAE se propone crear de una linea de ayudas, coordinada con la accion 3.3 (Plan de certi-
ficacion ambiental y de produccion organica), centrada en la creacién e implementacion de certificaciones, distintivos 'y
marcas en el sector acuicola espaiiol por parte de las organizaciones representativas del sector y las empresas.
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4. Conclusiones

- Los factores ambientales cada vez estan mas presentes en los procesos de elaboracion de las estrate-
gias empresariales.

-+ La certificacion llevada a cabo por una institucion independiente a la empresa que tenga un distintivo
(sello o etiqueta) fideliza al consumidor en el momento en el que es promocionada.

- No existen campaiias dirigidas a los consumidores que ayuden a mejorar la imagen de los productos
acuicolas asi como la informacion existente sobre las marcas que utiliza el sector.

-+ Para realizar un analisis estratégico sobre los factores que impulsan la certificacion es necesario que
los Consejos de administracion de la empresa tengan disponible la informacion y los mecanismos
necesarios para poder implementarlos.

- Los costes de implantacion y seguimiento de una certificacion son significativos para el sector acuico-
la, si bien es cierto, existen algunas bonificaciones para implementarlos.

-+ Cada vez son mas las empresas acuicolas espafiolas que apuestan por implementar certificaciones
que les diferencien del resto de productos pesqueros y acuicolas.
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5. Glosario de términos

El cultivo de organismos acuéticos que implica algln tipo de intervencién en el proceso de crianza para
mejorar la produccion, asi como la propiedad individual o empresarial del stock cultivado, la planificacion, desarrollo y
operacion de sistemas, sitios, instalaciones y practicas de acuicultura, la produccién y el transporte.

Examen sistematico y funcionalmente independiente que tiene por objeto determinar si las actividades y sus
consiguientes resultados se ajustan a los objetivos previstos.

Procedimiento por el cual una autoridad competente, de conformidad con la legislacién aplicable, otorga
el reconocimiento formal de que un 6rgano o persona calificada es competente para realizar tareas especificas.

AMENE R CINEHGR ERYGER Proceso mediante el cual se evalian las entradas, las salidas y los impactos ambientales de
un producto a través de su ciclo de vida. Las normas que permiten la certificacién del estudio son la ISO 14040y la ISO

14044.
NN CYIGER I IMER Persona natural o juridica al que un organismo de certificacion otorga una licencia.

a) Certificacion de primera parte. La entidad que se certifica es la que ejerce el control sobre sus productos evalua-
dos.

b) Certificacion de segundas partes. Son los agentes secundarios (comerciantes, minoristas, consumidores, etc) los
que evaldan el cumplimiento de la certificacion.
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c) Certificacion de terceras partes. Entidades externas independientes son las encargadas de implementar la certi-
ficacion, de acuerdo con las normas y criterios exigidos. Este tipo de certificacion esta considerada como la mas
neutral.

El conjunto de medidas que verifica que un producto certificado se origina efectivamente en una
cadena certificada de produccion de acuicultura y que no estd mezclado con productos no certificados. Las medidas de
verificacion de la cadena de custodia deberian cubrir el seguimiento/rastreabilidad del producto a lo largo de toda la
cadena de produccion, procesamiento, distribucion y comercializacién, asi como el rastreo de la documentacién y de la
cantidad de producto de que se trate.

((15d1 [ d)H Procedimiento por el cual un érgano o entidad de certificacién garantiza por escrito o de un modo equiva-
lente que un producto, proceso o servicio se ajusta a los requisitos especificados. La certificacién puede basarse, segln
los casos, en una gama de actividades de auditoria que puede incluir la inspeccion continua en la cadena de produccién.

Certificacién para un grupo de productores de acuicultura en pequefia escala o una cooperati-
va de productores de acuicultura que tienen caracteristicas claves en comin por lo que se refiere a la naturaleza de la
produccién, la proximidad de las explotaciones o la comercializacién comin como grupo. El grupo tiene un sistema de
control interno para asegurar el cumplimiento de las normas por todos los miembros del grupo.

DINENEMERENENIEIENCELE Es un analisis parcial que incluye todas las emisiones de GEI en el ciclo de vida de un
producto desde el comienzo del ciclo de vida hasta el punto de distribucién al consumidor, incluyendo las emisiones de
procesos controlados por la empresa.

DY ENAEENENTNENCPIORSe trata de un analisis completo que incluye todas las emisiones de GEl en el ciclo de vida
total de un producto hasta el final de su vida.

PLEEETEW L WAIERIELR Documento plblico que, redactado de manera clara y concisa, debe incluir informacién fiable
y contrastada sobre el comportamiento ambiental de la organizacion y el resultado de sus acciones, constituyendo un
instrumento de comunicacion y transmision de informacién ambiental.

D e T N CX O T Nt L ER (IO D Nombre de una regidn, de un lugar determinado o, en casos excepcionales,
de un pais, que sirve para designar un producto agricola o un producto alimenticio:

»  Originario de dicha region, de dicho lugar determinado o de dicho pais,
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»  cuya calidad o caracteristicas se deben fundamental o exclusivamente al medio geografico con sus factores natura-
lesy humanos, y

»  cuya produccion, transformacion y elaboracion se realicen en la zona geografica delimitada.

4\7.Y& Organismo encargado de establecer y mantener el sistema de acreditacién nacional de acuerdo con las normas
internacionales.

G ET LI IER Se trata de la entidad objeto de la certificacion.

AELUETE 6 CAERSI O] (nllsETeH Cualquier actividad destinada a determinar directa o indirectamente que se han cumplido
los requisitos pertinentes.

G L e i N d el L EL((E2E Nombre de una region, de un lugar determinado o, en casos excepcionales, de un
pais, que sirve para designar un producto agricola o un producto alimenticio:

»  Originario de dicha region, de dicho lugar determinado o de dicho pais,

»  cuya calidad o caracteristicas se deben fundamental o exclusivamente al medio geografico con sus factores natura-
lesy humanos, y

»  cuya produccion, transformacion y elaboracion se realicen en la zona geografica delimitada.

(MG [EEY Informe emitido conforme a los requisitos de un sistema de certificacion mediante el cual un organismo de
certificacion otorga a un proveedor el derecho de utilizar certificados o marcas para sus productos, procesos o servicios
conforme a las reglas del sistema de certificacion empleado.

Las marcas colectivas son aquellas utilizadas por los miembros de un colectivo para diferenciar sus
productos de aquéllos producidos por los que no son miembros. Un grupo que goce de “Denominacién de Origen Pro-
tegida” (DOP) o “Indicacion Geografica Protegida” (IGP) podra solicitar ademas una marca colectiva para el nombre o
la representacion geografica de su producto. De esta manera, el uso de una marca colectiva confiere una proteccién
adicional al producto.

[BIHEY Un documento aprobado que proporciona, para uso comiin y repetido, normas, directrices o caracteristicas para

los productos o los procesos y métodos de produccién conexos, cuyo cumplimiento no es obligatorio de acuerdo con la
reglamentacion del comercio internacional. También puede incluir o referirse exclusivamente a la terminologia, simbo-
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los, requisitos de embalaje, rotulacién o etiquetado como se aplican a un producto, proceso o método de produccién.
Las normas del sector plblico son preparadas por la comunidad internacional de normalizacién y aprobadas en todos los
casos por un 6rgano oficialmente reconocido. Las normas del sector privado son preparadas por un 6rgano de caracter
privado y no siempre son aprobadas por un 6rgano oficialmente reconocido.

(O -CHIN R ER [IETEE Organismo que dirige y administra un sistema de acreditacion y otorga la acreditacion.

i e LN Gl E Organo competente y reconocido, gubernamental o no gubernamental, que
realiza las actividades de certificacion y auditoria. Un organismo de certificacion puede supervisar las actividades de

certificacion realizadas en su nombre por otros 6rganos.

(OIEE WIS NG EIPEGIIE Organismo que elabora las normas técnicas o requisitos minimos en los que se establece la
certificacion.

RERCEMINGELRL a capacidad de seguir el movimiento de un producto de acuicultura, o de insumos tales como alimentos
y semillas, a través de etapas de produccion, procesamiento y distribucion.

SIS CINEN CEWCEE[IEEE Sistema que tiene sus propias reglas de procedimiento y gestion para llevar a cabo la acredi-
tacion. La acreditacion de los organismos de certificacion se concede normalmente después de una evaluacion exitosay
es seguida por una vigilancia adecuada.

SIS CNEN CRC MO H Conjunto de procesos, sistemas, procedimientos y actividades relacionadas con el estableci-
miento de normas, acreditacién e implementacién de la certificacion.
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