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Habitos de consumo: 2011

e Consumo per capita de
26,81 kilos por persona
y ano. El 22 de |a UE.

* E|l consumo de pescado
y marisco cayo debido a
la crisis econdmica.
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Habitos de consumo: situacion actual EdE,,!;!

-Los espanoles consumimos
pescado fresco

- Preferimos comprar en
mercados o pescaderias
(63%)

- Los mayores de 65 anos
consumen mas pescado
fresco.
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Situacion actual: experiencias Ediciones
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Situacion actual: experiencias Ediciones




Preocupaciones de los consumidores ante el ‘0 CU
pescado Ediciones

e 4° lugar preocupa la
seguridad alimentaria

e contaminacion de
mercurio en pescado

 En Espana la
preocupacion mas
relevante es el precio
seqguido de la calidad
y frescura.

Special Eurobarometer 354 Food-related risks, 2010 6



En que nos fijamos a la hora de comprar: GCU

Ediciones

Q0D3. When buying food, haw important are the following for you personally...?

tom (e orge; N - I - I | o

Very important Fairly important Total ‘Not mportant’ Depends on product Don't know
(SPONTANEQUS)
@ cuzr

Special Eurobarometer 389 Europeans and Agriculture 2012



Nuevas preocupaciones: Origen ch
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Nuevas tendencias GCU

Ediciones

Alimentos que
cuentan una
nistoria

.




Tendencias ch

Ediciones

La crisis nos ha hecho volver
a casa; cocinar, reunirse,
recibir invitados
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Tendencias: cocinar esta de moda GCU

Ediciones

CARACTERISTICAS DE L@ COCINER@ EN 2012

| | |
Coci Incl
Ahorradora ala Preocupada ocina neiuso Planifica y se
. cuando tiene
hora de cocinar por la salud prisa basaen la
| | | experiencia
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Segmentacion de estilos de cocina en Espana Jornadas

Anticipa2 septiembre 2012 11
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Ediciones
ESTILOS DE COCINA:
10 estilos de cocina diferentes es Espana
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Cocina Cocina : Buena
tradicional Slow Food Improvisada Healthies cocina
: Procesos 40+ min: Disponible: 32 % salud:b4.2 % prﬂi‘i;?;ﬁ‘;s;
_JI.—’_»_, tradicionales: 53.7 % Charcuteria: 15.9% Casero95.2% 59 5%
‘ 567 % Picoteo: 30.8% Varios platos 50.8 %
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],[ Ready to Eat Cocina Facil Plato tnico Fun Taste i I?c‘;dos
= Preparado: Practico:56 % SaborB0.4 % Pocapvariedad y
S 27.3% Placer.41 % Plato Gnico: Menos procesos
O Menos 20 Poca variedad 77 % pesc/maris: B
min77.8% de platos 18.9 % B
KANTAR LWLRLDPRANEL High definition inagiration Fuerte: Worldpanel Usage
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Tendencias en cocina GCU

Ediciones

"Ia%g 3 i MAS INGESTAS PREPARADAS EN CASA

COMIDAS ELABORADAS Y FAMILIARES

PRODUCTOS OQUE AYUDANEN LA COCINA

SABORES DE OTROS FPAISES

Segmentacion de estilos de cocina en Espana Jornadas

Anticipa2 septiembre 2012 13



Nuevas demandas: venta directa G;E,g
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@ dejlosalimeniosiconinombrel 7 apellidos Agricultura de Responsabilidad Compartida,

a Espacio para Espacio para Eventos y
; 2

wes ARCo_COAG

@ ARCo_COAG
Productores
As'rums ARCo_COAG por un
dia: Acorta do alma ximo los

ranalec da dictrihuicidn

@ hermeneus

iBienvenido a hermeneus!

Tu mercado de compra directa
al profesional de la alimentacién

Sostenibte, Directo,
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Nuevas preocupaciones. (.\CU
sostenibilidad, bienestar animal Ediciones

*

eu NS

Feolabe

www.ecolabel.eu

CODIGO MARCADO EN EL HUEVO x

Primer digito Siguientes digitos
Codigo de la forma de cria 2 Identificacion de la granja de pvoduccldn

3 - Huevos de gallinas
criadas en jaula

2 - Huevos de gallinas
criadas en el suelo,

Cadigo Codigo Granja
cely o e
provincy MUNCIpo produccion

« Huevos de gallinas
camperas,

0 - Huevos de produccién
ecolégica.

R e AsseSsment protocol
40 04% wdor pigs

Segundo
y tercer digito
Cédigo de Estado

miembro de la UE
de! que proceden

Puede haber una lewra al final

fos del codago que idemifica cada
manada de galinas dentro de
Espafia ES ung misma granjo.
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Quiere variedad: evolucion ch

Ediciones
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Quiere variedad: evolucion GCU

Ediciones

* A corto plazo: la
prioridad de los
consumidores es el
precio, productos
faciles de preparar
(fileteados, sin
espinas, marinados).
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Situacion ideal: Gcu

consumidor que sabe lo que compra Ediciones

« Consumidor que tiene |nformaC|on Suf|C|ente
para elegir: R

. Acuicultura/Captura rx o

UREL e
‘ Fresco / Elaborado i
. Origen

Posibilidades de diferentes preparaciones
y presentaciones,

Consejos/orientaciones para cocinar.
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El consumidor no tiene toda la informacion. GCU

Ediciones

ETIOUETADO OBLIGATORIO: NADIE LLEGA AL 1000%

1000
SO0
60%
400
20
Denomi- Métoda Zona de Dencmi-
nacion de pmo- capturao nacion
comemial  duccién cria cientifica

Fortuggal
B Espaia
0 talia
B Bélgica

Como se aprecia en el grafico,
Portugal es el pals mas
espetuoso en lo que respecta
al etiquetado obligatono de
Ios pductos pesqueros;
Espafia e ltalia van por detras
y andan a la par, mientras

que en Blgica cunde el
incumplimientc

» Estudio publicado en OCU Compra Maestra

marzo 2006
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Resumiendo @CU

Ediciones

- A medio-corto plazo: los factores que los
consumidores mas apreciaran son:

 Precio
 Variedad
e Calidad, frescura, autenticidad.

* Origen, trazabilidad. Venta directa al
consumidor.

« Salud, alimentos que nos cuidan.
« Facilidad de preparacion.

* Productos Innovadores con una buena
estrateqgia. 20



Gcu

Ediciones

* Innovacion, nuevas preparaciones,
fileteados, marinados, congelados o
frescos, faciles de proporcionar, facilitar
las preparaciones tradicionales, alargando
la caducidad del producto. Preparaciones
para papillot, para horno. Posibilidad de
hacer porciones sin espinas para ninos.
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